Paris, le 29 octobre 2009

COMMUNIQUE DE PRESSE

L’Association LES GRANDES TABLES DU MONDE, Traditions & Qualité
féte ses 55 ans d’existence a ’occasion de son Congres Annuel
les 25 et 26 octobre 2009.

Comme chaque année les membres de I’Association Les Grandes Tables du Monde se sont
réunis pour leur Congrés Annuel supervisé par Marc Haeberlin, Président de ce club prestigieux.
Cette année nombre de grands chefs internationaux ont accepté avec enthousiasme de participer
a cet événement pour féter le 55 anniversaire de I’Association : étaient présents Yannick
Alléno, Anne-Sophie Pic, Hiroyuki Hiramatsu, Nadia Santini, Frédéric Anton, Eric Briffard,
Heinz Winkler, Jacques Lameloise, Michel Tama, Pierre Wynants, Thomas Henkelmann, Annie
Féolde, Sirio Maccioni ... et bien d’autres chefs renommés, soit plus de 80 chefs étoilés au total.

Les festivités ont débuté le 25 octobre chez Georges Blanc a Vonnas par un apéritif dans son
restaurant triplement étoilé, suivi d’un diner a ’Ancienne Auberge sur le théme de la Bresse qui a
réuni plus de 150 invités.

La journée du Lundi 26 octobre a revétu un caractére plus studieux avec deux sessions
importantes : I’élection des nouveaux membres qui entreront dans le guide 2010 :

- 9 prestigieuses maisons de France, d’Italie, d’Allemagne, d’Autriche et d’Australie ont été
sélectionnées ;

A suivi Pélection du nouveau Bureau pour les cing années a venir, qui maintient le Président
actuel en place dans ses fonctions : Marc Haeberlin de I’Auberge de I'Ill a Illhaeusern,.

Une photo de groupe a réuni tous les membres présents avant le déjeuner servi au Chateau
d’Epeyssoles Georges Blanc concocté par son équipe.

Le diner de Gala orchestré par Paul Bocuse en son Abbaye de Collonges au Mont d’Or a accueilli
260 convives autour d’'un menu exceptionnel : Soupe aux truffes noires VGE, Homard américain
a la francaise, Licvre a I'Impérial, Fromages, Ambassadeur Bernachon, Marmite glacée
norvégienne, dans une ambiance festive dont seul Paul Bocuse a le secret. Au cours de ce diner
Marc Haeberlin a remis a Dieter Kosslick, Président du Festival du Film de Berlin, une picce
maitresse de la collection Lalique pour couronner son engagement a défendre la gastronomie a
travers le monde.
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LISTE DES NOUVEAUX MEMBRES 2010

LES GRANDES TABLES DU MONDE, TRADITIONS & QUALITE

Restaurant OSTERIA FRANCESCANA Restaurant STEIRERECK IM
Monsieur Massimo BOTTURA STADTPARK
Via Stella 22 Monsieur et Madame REITBAUER
41100 MODENA Am Heumarkt 2 A
ITALIE A-1030 WIEN
AUTRICHE
Restaurant LA VIE
Monsieur Thomas BUHNER Restaurant AQUA

Krahnstrasse 1-2
D-49074 OSNABRUCK

Monsieur Sven ELVERFELD
The Ritz Carlton

ALLEMAGNE Stadtbriike
D-38440 WOLFSBURG
Restaurant DA VITTORIO ALLEMAGNE

Via Cantalupa, 17
24060 BRUSAPORTO (BC)

Restaurant LA MERE BRAZIER

ITALIE Monsieur Mathieu VIANNAY
12, rue Royale

Restaurant VUE DU MONDE 69001 LYON

Monsieur Shannon BENNETT FRANCE

430 Little Collins Street
MELBOURNE Victoria 300
AUSTRALIE

Restaurant PAVILLON DE LA
ROTONDE

Monsieur Philippe GAUVREAU

3, avenue du Casino

69260 CHARBONNIERES LES BAINS
FRANCE

Restaurant LA BASTIDE DE
CAPELONGUE

Monsieur Edouard LOUBET
Route de Lourmarin

84480 BONNIEUX EN PROVENCE

France
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LISTE DES MEMBRES DU BUREAU 2010

LES GRANDES TABLES DU MONDE, TRADITIONS & QUALITE

Marc HAEBERLIN
L’Auberge de I'Ill Antonio SANTINI
dal Pescatore
Maitre Sylvie BUHAGIAR
Lasserre Serge SCHAAL
La Fourchette des Ducs
Jacques CHIBOIS
La Bastide Saint Antoine Patrick SCICARD
Le Pré Catelan
Nicolas FANUCCI

The French Laundry David SINAPIAN
Maison Pic

Heiner FINKBEINER

Schwarzwaldstube Maryse TRAMA
Michel Trama
Pierre WYNANTS

Comme chez Soi



